Forslag till avskaffat tillstandskrav
for offentlig danstillstallning




Lagradsremiss (lagforslag till Lagradet)

« Regeringen foreslar att offentliga danstillstallningar ska fa
anordnas utan tillstand (pa platser som inte ar offentliga).

« Anmalningsskyldigheten till Polismyndigheten kommer att
kvarsta och erséatta tillstandskravet.

 Lagandringen foreslas trada i kraft den 1 juli 2023.

* Det kravs fortfarande tillstand for att anordna en offentlig
danstillstallning, tills nya lagen tratt i kratft.
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Ovrigt om lagforslaget

» Syftet med nya lagen ar att underlatta for arrangorer, minska
byrakrati och kostnader.

 Enligt energi- och naringsminister Ebba Busch ska
"spontandans” falla utanfor anmalningsplikten.

 Ordnings- och sakerhetsfragan tas inte bort.
* Villkor om ordningsvakter tas inte bort.
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Vad ar en danstillstallning?

» Exakt definition av begreppet "danstillstallning” finns inte
beskrivet | varken ordningslagen eller i foérarbetena.

* Enligt praxis galler helhetsbeddmning. Finns DJ, ljud- och

ljusanlaggning, iordningstallt dansgolv/yta for dans? (jfr NJA 2012
S. 634).

« Pa vilket satt ett evenemang har annonserats kan ocksa ha
betydelse.

* Vid osakerhet - ta kontakt med tillstandshandlaggarna!

Bedomningen sker utifran de specifika omstandigheterna i det
enskilda fallet.
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Vagledning idag - checklista

ST

Arrangemang

Offentlig
plats

Annan plats
Inom

Annan plats

ITnom
A, linl:

Annan plats
Utanfor
i

Finl.

Annan plats
Utanfor

detaljpl
Utomhus

br
Inomhus

detaljp
Utomhus

Inomhus

Offentlig tillstillning
2kap.3§OL

Danstillstillning
Tivoli
Marknad/liknande
ndjestillstillning
Tavling/uppvisning i
motorsport/flygning

Tillstind

Tillstand
(1)

Tillstand
(1)

Tillstand
(n

Tillstind
[R))]

Ovriga offentliga
tillstiillningar

Tillstand

Anmilan

Anmiilan

Anmiilan
(3)

Fritt

Allmiinna
sammankomster
2kap. 1§ OL

Teater/bio
Konsert,
framforande av
konstniirligt verk

Tillstand
(2)

Anmiilan

4)

Anmiilan

(3)

Friu

Fritt

Ovriga allmiinna
sammankomster
2 kap. 1§ OL

Ex. Demonstrationer
Opinionsyttring
Religionsutévning

Tillstind

Anmiilan

Anmiilan

Fritt

Fritt

Cirkusforestillning

2 kap. 2 § OL

Tillstand
(2)

Anmiilan

Anmiilan

3)

Fritt

Fritt

(1) Om det kan ske utan fara for ordning och sédkerhet eller f6r trafiken far anordnaren befrias fran skyldigheten
att sdka tillstdnd for tillstillning av visst slag. Beshut om befrielse meddelas av Polismyndigheten enligt 2 kap. 4 §
andra stycket ordningslagen och kan férenas med villkor.

(2) Sammankomsten far hillas utan tillstind om det med héinsyn till det forviintade deltagarantalet, den utvalda
platsen och tiden for sammankomsten samt de anordningar som avses anvindas kan antas ske utan fara for
ordning och sikerhet eller for trafiken enligt 2 kap. 4 § tredje stycket ordningslagen. Beslut om befrielse krivs
inte.

(3) Anmilningsskyldigheten géller om det med hénvisning tillbl.a. deltagarantal vid sammankomsten eller
tillstillningen fims risk f8r att ordningen stdrs eller att sdkerheten dventyras vid den, eller en direkt faljd av den. i
dess omedelbara omgivning eller for att trafiken stérs.

(4) Sammankomsten behdver inte anmiilas, om det med hénsyntill det forviintade antalet deltagare, den utvalda
platsen och tiden for sammankomsten samt de anordningar som avses anvindas kan antas ske utan fara for

ordning och sikerhet eller f&r trafiken enligt 2 kap. 5 § tredje stycket ordningslagen.
Om det kan ske utan fara fér ordning och siikerhet eller fér trafiken, far anordnaren befrias fran

anmiilningsskyldighet avseende allméma sammankomster eller offentliga tillstéillningar enligt 2 kap. 5 § fjarde
stycket ordningslagen.
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For att berakna mangden livsmedelskontroll anvdnds nagot som
kallas riskklassningsmodellen

* Livsmedelsverket tar fram modellen

* Nuvarande modell:
* Placering i riskklass
* Ger en arlig kontrolltid
« Arlig avgift = kontrolltid x kommunens timtaxa

* Ny modell fran och med den 1 januari 2024
* Placering i riskklass
* Ger en kontrollfrekvens
* Kontrollfrekvens anges som det antal kontrolltillfallen som
kommer att genomforas vid en verksamhet under fem ar
* Ingen arlig avgift — debitering sker efter genomford
kontroll

N
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Hur ser den nya modellen ut?

» Utgar fran andra uppgifter an tidigare

1. Huvudsaklig inriktning pa verksamheten
* handlar om hur livsmedlen som verksamheten hanterar
sprids, och vilken typ av livsmedel det handlar om.
For restaurang ar det inriktningen livsmedel i sista led.

2. Aktiviteter som bedrivs i verksamheten
* Inkop av livsmedel, kylférvaring, bakning, tillagning,
varmhallning, nedkylning m.m.

3. Om verksamheten hanterar livsmedel som omfattas av
specialregler
* Galler ej verksamhet i sista led

4. Verksamhetens omfattning
e Antal arsarbetskrafter

N
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Exempel — Restaurang

| restaurangen sker tillagning av alla typer av livsmedel. Menyn varierar
efter sdsong. P4 sommaren saljer restaurangen mycket smorgasar och
sallader for take away. Det finns fisk-, fagel- och kottratter pa menyn och
aven vegetariska alternativ. Varje ar deltar restaurangen i kommunens
sarskilda sommarfestival, dit de flyttar sin verksamhet den aktuella
helgen.

| restaurangen jobbar hela familjen och tva anstallda.

N
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Omfattning

Omfattningen anges i mattet arsarbetskrafter.

De tva anstallda personerna raknas som tva arsarbetskrafter. De tva foraldrarna i familjen
jobbar heltid hela dret och raknas som tva arsarbetskrafter. De tva ungdomarna i familjen
jobbar mest pa lov och helger, de uppskattas tillsammans utgéra en arsarbetskraft.

Sammantaget ger detta fem arsarbetskrafter vilket i berdkningstabellen for inriktning Sista led
ligger i spannet >1-5 arsarbetskrafter. Verksamhetens omfattning blir darfor Liten.

Omfattningsklass Antal arsarbetskrafter
Mikro =(0-1 aa

Liten >1-53a

Mellan >5-15 aa

Stor =15 aa

N
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Aktiviteter

Verksamheten har huvudaktiviteten:
* Servering av livsmedel (1 p)

Restaurangen serverar livsmedel till sina gaster pa plats i lokalen.

Utover detta utfors dven foljande aktiviteter i verksamheten:

Inkép av livsmedel (2 p)
Restaurangen bestaller sina ravaror fran en grossist.

Inkép av fréer avsedda fér groddning (1 p)
Fréer groddas for att serveras pa salladsbuffén.

Tillhandahallande av muntlig livsmedelsinformation (4 p)
Restaurangen har en skylt uppsatt dar det anges att man kan fraga
personalen for att fa reda pa innehall av till exempel allergener
eller andra ingredienser.

Utformning av 6vrig livsmedelsinformation (2 p)
Restaurangen har en egenproducerad och skriftlig meny.

Kylférvaring av livsmedel (1 p)
Restaurangen forvarar livsmedel i kylskap.

Frysforvaring av livsmedel (1 p)
Restaurangen forvarar livsmedel i frysskap.

Groddning (3 p)
Fréer groddas for att senare serveras pa salladsbuffén.

Bakning (1 p)
Restaurangen bakar sitt eget brod.

11  2024-05-15

Hantering av oférpackad farsk fisk (4 p)
Fiskratter finns pa menyn och oférpackad fisk hanteras i
restaurangen.

Hantering av oforpackat farskt kétt inklusive fagel (4 p)
Kottratter, inklusive ratter med fagelkott, finns pa menyn och
ofdrpackat kott hanteras i restaurangen.

Tillagning av matritter/livsmedel utan virmebehandling (2 p)
Restaurangen serverar sallader och smérgasar.

Tillagning av matritter/livsmedel med hjilp av virmebehandling
(2p)
Restaurangen tillagar varm mat.

Varmhallning av livsmedel (2 p)
Restaurangen har lunchbuffé med varmhalining.

Nedkylning av livsmedel (3 p)

Vissa matratter forbereds i forvag och i samband med det kyls
livsmedel ned for att sen varmas upp igen (i samband med
servering).

Mobil delverksamhet (3 p)
Servering sker utanfor lokalen under sommarkarnevalen.

Totalt antal
poang:
35
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Resultat

Sista led

Omfattning, antal
arsarbetskrafter

Mikro (=0-1 da)
Liten (=1-5 3a)
Mellan (=5-15 aa)

Stor (=15 aa)

0-10p

SL1
S5L2
SL3

sL4

11-20p

5L2
5L3
SL4

5L5

21-35p

SL3
SL4
SL5

sL6

36-50 p

sL4
SL5
SL6

SLY

>50 p

SL5
S5L6
SL7

SL8
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Kontrollfrekvens for sista led

Sista led

Riskklass

sL1

SL2

SL3

sL4

SL5

SLe

SL7

SL8

Kontroller per 5 ar

10
15
20

25

Kontroller per ar

0,2
0,4

0,8

N
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Kontrollmangden kan minskas

* Omdu ar certifierad genom sa kallad tredjepartscertifiering kommer du att
kunna fa en minskning (reduktion) av den offentliga kontrollen.
(Inte manga restauranger som ar tredjepartscertifierade)

* Enligt dagens modell kan en verksamhet A-klassas. Denna mdjlighet har dock
anvants valdigt olika mellan olika kommuner.
| den nya modellen finns en skyldighet for myndigheterna att sanka
kontrollfrekvensen. Det kallas for reduktion genom god efterlevnad.

Tittar pa kontroller som gjorts de senaste 12 manaderna. Om det inte gjorts
tva planerade kontroller under tidsperioden sa forlangs perioden sa att 2
planerade kontroller ingar. Har det konstaterats nagra avvikelser under
perioden?

Om nej: Verksamhetens kontrollfrekvens ska reduceras.

Om ja: Rorde det sig enbart om ringa avvikelser? | sa fall ska kontrollfrekvens
reduceras.

N
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Reduktion av kontrollfrekvens

Sista led Kontroller per 5 ar Kontroller per ar
Riskklass

sL1 1 0,2

SL2 2 0,4

SL3 4 0,8

504 5 1

SLS 10 2

5L6 15 3

SLT 20 4

5L8 25 5

N
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Varfor gor Livsmedelsverket den har forandringen?

Livsmedelsverket har fatt i uppdrag av regeringen att se 6ver den modell som i
dag berdaknar hur mycket kontroll ett livsmedelsforetag ska fa.

Den modell som anvands i dag har bland annat inte anvants pa likvardigt satt
over hela landet. Sammanfattningsvis ska kontrollen genom den nya
riskklassningen bli mer likriktad, riskbaserad, traffsaker och verkningsfull.

Uppgifter om din verksamhet behover lamnas in till din kontrolimyndighet

under 2023

Din kontrollmyndighet (miljokontor) kommer att meddela hur och nar du ska
lamna in uppgifter fér omklassning.

Antingen kommer information att hamtas in vid kontroll eller lamnas in via e-
tjanst.

Fran den 1 januari 2024 betalar du far kontrollen i efterhand

Du som foretagare betalar i efterhand for den faktiska tid som kontrollen av just
din verksamhet har tagit (forberedelse av kontrollen, kontrollbeséket och
efterarbetet). Kontrollen kan ta olika lang tid, bland annat beroende pa om
inspektoren hittar nagon avvikelse.

N
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Tack for mig!

N
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Krogartraff 2023
Skaligt och lampligt
brandskydd
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Chef for samhallskyddsavdelningen pé
R&ddningstjénsten Dala Mitt N

Brandingenjér och Civilingenjor i Riskhantering

Arbetat inom kommunal rdddningstjanst sedan 2020.
Tidigare arbetat som brandkonsultica 15 dr. 1

Jolaunes Nastoud
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Raddningstjénsten Dala Mitt

Smedjebackens Raddningstjénst

Sédra Dalarnas Raddningstjanstférbund
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R&ddningstjansten Dala Mitt

Smedjebackens Raddningstjénst
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Sédra Dalarnas Raddningstjanstférbund



Tillsyn av den enskilde utifran Tillstandsmyndighet utifran Remissinstans for
Lagen (2003:778) om skydd Lagen (2010:01) om brandfarlig och exempelvis ATL, Polisen &
mot olyckor explosiv vara. Byggkontoret

-
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Tillsyn av den enskilde utifran
Lagen (2003:778) om skydd
mot olyckor

2 kap. 2§ (LSO 2003:778) SRVFS 2004:3

Skyldigheter for Ggare eller nyttjanderattshavare Allméanna rad om systematiska brandskyddsarbete
till byggnader och andra anléggningar

Agaore aler myttjancarctishovare 191 byggnocer ofler | do ofmanna 10d

ancra anloggnrngar ool | skolg omiotining nalic | mot bakgrund ov o 5
frumnning 100 Backning av brand och A miconing vid n shyckd Mot oy att et Or sedig ot det for
Drand ofler anron olytion noh | Svrigt vidha o Srgitrcer WO VrKsamnot Deckive off systemoni skt
som bot 10r it 16resnpg0a brond och 1o ot hingo BronoeiycdsorDete oon ott dema gotumentoros

oler bogransa skodor bl fedd v brond

Dokumennaronen av brondskycidet Die voro thrackig fée ott
saersndlia uncerhdl oon ott 5ediga brondstyoosatgorde:
DODS 10MNISED OCh Drgany oriekon, Vdios




2 kap. 2 § (LSO 2003:778)

Skyldigheter for dgare eller nyttjanderattshavare
till byggnader och andra anlaggningar

Agare eller nyttjanderdttshavare till byggnader eller
andra anlédggningar skall i skélig omfattning hdlla
utrustning fér sléckning av brand och fér livréddning vid
brand eller annan olycka och i 6vrigt vidta de atgarder
som behovs for att férebygga brand och for att hindra
eller begrdnsa skador till f6ljd av brand.



SRVFS 2004:3

Allmdnna rad om systematiska brandskyddsarbete

| de allméanna r&id och kommentarer frdn MSB (SRVFS 2004:3
stdér) mot bakgrund av bestémmelsernai 2 kap 2 § lag
(2003:778) om skydd mot olyckor, att det ér skdligt att det for
varje verksamhet bedrivs ett systematiskt
brandskyddsarbete och att detta dokumenteras.

Dokumentationen av brandskyddet bér vara tillrdcklig for att
sdkerstalla underhdll och att skdliga brandskyddsatgdrder,
bdde tekniska och organisatoriska, vidtas.



Tillsyn av den enskilde utifran Tillstandsmyndighet utifran Remissinstans for
Lagen (2003:778) om skydd Lagen (2010:01) om brandfarlig och exempelvis ATL, Polisen &
mot olyckor explosiv vara. Byggkontoret
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Tillstdndsmyndighet utifran
Lagen (2010:1011) om brandfarlig och
explosiv vara.

Tillstand kravs redan vid sma volymer Se till att sok nytt tillstand i tid

Otresrvira off Hedond sedgl ogen (200201] an
brandionge ool wedarng voroe eravi recan vid
Fenlerng c e 89 37 liter gasal nomes

En verkscmbed som aradter o fyll Shaldng it

C R . wrligt det gomia
atfnde under harciaggringeloen am cnsdcan
lamaats in sencaet fyea weckor Fnan cel garmia Biatdndet
e Lt

Thadndurynadgnaton kon ingg som tdigore lomna
MOdGNVONae ot Ioesotto driten under

— 3 NoNagoNIngEti den N oNsoRan om mytt tstdnd
R Kmnots in 3O minare O hTo veckor dnersdr ov
2 " voby' o3 M5 e,
BOaUnGa i e v Ty 28 s gitighatstichen for 3at gomia.
Gasoli restauranger




Tillstand krdavs redan vid sma volymer

Observera att tillsténd enligt lagen (2010:1011) om
brandfarliga och explosiva varor krévs redan vid
hantering av mer an 2* liter gasol inomhus.

e
Myndigheten gy
samhilisskycig
y, och beredskap

1 * En gasolflaska av storleken
P11 har en volym pé ca 26 liter,

Publikati
Brcndfc:rh'go varor Mé%,;k;;,;nsnummer ‘ en P19 rymmer ca 45 liter.
Gasolirestqy

ranger |



Se till att sok nytt tillstand i tid

En verksamhet som ansdker om nytt tillstand far
automatiskt fortsatta sin verksamhet enligt det gamla
tillstdndet under handlédggningstiden om ansdkan
l&dmnats in senast fyra veckor innan det gamla tillstdndet
|Gper ut.

Tillstdndsmyndigheten kan inte som tidigare ldmna
medgivande att fortsatta driften under
handléggningstiden nér ansékan om nytt tillstéind
l@dmnats in d& mindre én fyra veckor &terstér av
giltighetstiden for det gamla.



Tillsyn av den enskilde utifran Tillstandsmyndighet utifran Remissinstans for
Lagen (2003:778) om skydd Lagen (2010:01) om brandfarlig och exempelvis ATL, Polisen &
mot olyckor explosiv vara. Byggkontoret
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Remissinstans for
exempelvis ATL, Polisen &
Byggkontoret

Bkap.16 §
Alkohollagen (2010:1622)

. . — o pe
Lokcoier som arvsincs 190 mnsring Hl olmankaion sllsr Ldmpllgd — S|(ﬂllgd
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8 kap.16 §
Alkohollagen (2010:1622)

Lokaler som anvdnds for servering till allménheten eller
fér servering till slutna sdéllskap av den som har
stadigvarande serveringstillstdind ska vara lédmpliga frdn
brandsdkerhetssynpunkt.




Remissinstans for
exempelvis ATL och Polisen
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Alkohollagen (2010:1622)
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Lokcoier som arvsincs 190 mnsring Hl olmankaion sllsr Ldmpllgd — S|(ﬂllgd
salsknp o gen som hor







Servertngsansvario

Varfor fr det viktigt?




vao
stiger Laoen?




Varfor dr det viktigt meed vittt
serveringsansvarly och tnte bara en
utsead...

* Nagow som har uttalat ansvar
pver serveringen unoer hela
serveringstioen

* Nbgown som kan underriittas
om eventuella missforhallancen,
o nhgot hitnder L Lokalen

* NAgon som Ran vara
ansvarig for att eventuellt vilgra
att sevvera en gdst mer allkeohol.

* Nagown som skall sikerstiillo
att allkoholserveringen skeer L
overenstiimumelse med
alkohollagen.

* Det bor vara en person som har
UppsLit dver serveringslokalen
och bnte bava fiunas pa
serveringsstiillet

* Den senveringsansvarioe ska
pvervaka alikoholserveringen witr
tillstandshavaren sjilv tnte flinns ph
plats, enligt alkohollagstiftningen



Vilka uppgifter kan

olen * Ha kontroll att lnga underdriga gister pa

S@V\/@Yf/V\/@Sﬂ WSO VL@&I vestaura l/\/@&/\/ lRawn {ﬁ ti/u,@ﬁl/\/@ tLLl
MOota ett pass

alikoholdrycker av dlove giister

* At det finns tillgbng till lagad wat pé
serveringsstillet under hela serveringstiden.

* Runna dverblickea hela serveringen, dven
uteserveringen

© Att kunna vara behjilplig vid restaurangtillsyn.
Den som lr ansvariy ska Runna svara pa vir
frigor och ha wd|lighet att visa oss runt i
verRsambhetens alla utrymmen

* Sevveringsansvariga bov ha sivskild
Rontroll Bver forsiljningen av
alkoholdryclker witr det flnns
underdrlgn L restaurangen.




Ot dlet brister K. OnSeRVeNns

o Fluns Varken tillstdndchavaren elley ¢ Kaw det leda till att tillstdndshavaren

serveringsansvarig pa plats dr det for en erinian eller varning. Om

en Bvertridelse av Destimmelse L overtridelsen upprepas Ran

alkohollagen... serveringstillsthndet aterieallas.
* Bedrivs alkoholservering wed en * Kawn sanktloner vidtas mot

serveringsansvarie some av nhgot skiil tillstandshavaren

Ran anses olimplig for vqsp@i{%ew...

* Bedrivs alkoholservering med / /
personal som ¢] fr anstiillol av dig * Kaw sanktioner vidtas mot
. . tillstdndshavaren
eller ett bemanningstirvetag...

© O det flns en serveringsansvarig pa * Likstiills det med att ingen
plats men personalen tnte vet vem som serveringsansvario flnns pa plats och
ar S@V\/enwggawgvan@.{br daoen, eller dettn kan leda tillen sanketion L form av

Lntke "hittar” den som v ansvarig evinran, varning eller dterikallelse



VL VLLL hydlpa er gdva riitt
Utbilda personalen L alkohollagen.

var noga wmed vVilka du utser som
servertngsansvarion, oitt tillstana ir
bevoende av att det blir viitt.

Stikerstill L schemat att det alltid jobbar en
som v av dig beddwmd some Limplic {or
Uppgiften att bira ditt ansvar.

wﬂma@@m fir samtlign vilket ansvar
och vilka uppgifter som Ligoer ph de
som v utsedda till
SENVErLNOSANSYArLo N

Hitta en rutin som gbr att alla som jobbar
Vet Vemt Sovn A SErVErLngSansvariy 1or
dagew.



Och DU...

Serveringsansvarioa hav du for
din sleull,

lnte Vv



Glove tnte. ...

VL flning hir for er \
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Skatteverket

Personalliggare m.m.

Borldnge onsdag 8 mars 2023



Branscher som omfattas av
krav pa personalliggare

Restauranger

Tvatterier

Fordonsservice

Kropps- och skdnhetsvard

Livsmedels- och
tobaksgrossister

Byggverksamhet




Vilka ska antecknas i personalliggaren?

De som ar verksamma - kan bland annat vara

anstallda
inhyrd personal t.ex. fran bemanningsforetag

personer som inte far I6n som exempelvis praktikanter, vanner och
slaktingar

vakter, om vakten tar del i restaurangverksamheten
artister utan F-skatt

Arbetsinsatsens omfattning saknar betydelse

Skatteverket



Vilka ska antecknas i personalliggaren?

« Enskilda naringsidkare eller féretagsledare och deras

familjemedlemmar

— Om en personalliggare ska foras ska dven verksamma néaringsidkare,
foretagsledare i fAmansforetag eller handelsbolag antecknas i personalliggaren
samt eventuella familjemedlemmar

 Blandad verksamhet

— Om tva olika verksamheter bedrivs i samma verksamhetslokal och en av
verksamheterna omfattas av reglerna om personalliggare ska samtliga
verksamma i lokalen antecknas i personalliggaren

Skatteverkets stallningstaganden dnr. 8-1032918 och 202 262882-18/111

(-
SN
Skatteverket



Personalliggaren ska fyllas i varje dag
Varje verksamhetsdag ska féljande uppgifter antecknas:

* FOr- och efternamn, personnummer, samordningsnummer eller motsvarande
utlandska nummer for var och en som ar verksam

* Vilka tider varje verksam persons arbetspass borjar (intid) och slutar (uttid) ska
antecknas i omedelbar anslutning till att arbetspasset borjar respektive slutar

« En personalliggare som fors manuellt ska vara bunden och sidorna ska vara
fornumrerade

« En penna med bestandig skrift ska anvandas, d.v.s. en penna dar skriften inte kan
raderas

« En personalliggare kan ocksa foéras elektroniskt
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Personalliggare | byggverksamhet kan galla dig

« Byggherre ar den som fér egen rakning utfor eller later utfora
projekterings-, byggnads-, rivnings- eller markarbeten

Undantag:
— privatpersoner som bestaller eller bygger for eget bruk

— byggen dar kostnaderna for arbete och material inte dverstiger fyra prisbasbelopp
exklusive moms (2021: 190 400 kronor)

« Ansvaret som byggherre kan overlatas till en generalentreprendr.
Skriftligt avtal kravs

» Personalliggaren ska vara elektronisk
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Information om personalliggare
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Privat Féretag APlier och 6ppna data Om oss

Driva féretag Inkomstdeklaration Skatter Moms Kentrolluppgifter @EeES=CICN  Foreningar  Myndigheter  Sjalvservice

Arbetsgivarregistrering Firetag och organisationer » Arbetsgivare » Personalliggare

Lon och ersattning Persona”iggare @ Lyssna

Arbetsgivaravgifter och skatteavdrag Du som bedriver verksamhet inom bygg-, restaurang-, frisér- eller
tvatteribranschen méaste enligt lag féra personalliggare. Aven du som bedriver

Lamna arbetsgivardeklaration verksamhet inom service av motorfordon, kropps- och skénhetsvard samt om

du ar livsmedels- eller tobaksgrossist ska fora personalliggare.

+ Personalliggare

sa fungerar personalliggare

Hur fungerar personalliggare?

En personalliggare ar en forteckning dver vilka som ar verksamma pa byggarbetsplatsen eller |
Personalliggare restaurang verksamhetslokalen. Den ska uppdateras dagligen och vara |attillganglig om Skatteverket gor ett
besok.

Personalliggare frisor » Sa fungerar personalliggare

Personalliggare tvatteri » Svar pa vanliga fragor om personalliggare
Personalliggare byggbranschen Branschspecifikt Nyheter om personalliggare »
Nya regler for personalliggare » Bygg
. . » Fordonservice
Personalliggare fordonservice
» Frisor
Personalliggare livsmedel ach » Kropps och skénhetsvard

tobaksgrossister » Livsmedel och tobaksgrossister

Personalliggare kropps- och » Restaurang

skénhetsvard » Tvatteri




Meny S0k i Mina Sidor ({j“\
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Kassaregister

Har visas de kassaregister och kontrollenheter du anmalt. Du kan ocksd anmala nya
kassaregister och kontrollenheter. Anmal kontrollenheten innan du anmaler kassaregister.

Anmal ny kontrollenhet > Anmal nytt kassaregister >
Innehav
m Kontrollenhet © Kassaregister Visa aven avanmalda enheter
Id-nummer * Tillverkare/Beteckning * Tillverkningsnummer *
v m 2003AA27061 eTax ABCDE12345678390KY
v 2003AA27062 Euroshop 121212121212

®

Inloggad w

Du foretrader

RESTAURANG AB
556000-0000

Byt >

Se deklarationer som ska lamnas in

Relaterade e-tjanster

Kassaregister >

<))
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Tank pa att!

KVITTO
et

 Alltid ta fram och erbjuda kunden ett kvitto

e

« Se till att klockan i kassaregistret gar ratt ,,,;M

* Registrera véaxelkassa

« Anmal andringar <
— Byttt kassaregister
— Felanmaélan

« Spara Z-dagrapporter for alla dagar med forsaljning
« Spara kassaregistrets journal i sju ar
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Redovisning av dricks — kontokort

« Ar normalt personalens inkomst

» Om arbetsgivaren fordelar dricksen
— inkomst i fOretaget
— 16n med skatteavdrag och arbetsgivaravgifter

 Dricks vid betalning med kontokort
— skuld till personalen som ska bokforas
— underlag som visar hur skulden reglerats pa individniva
— registreras i kassaregister vid direkt uttag = forandring av vaxelkassan

Skatteverkets stallningstagande 2016-08-30, dnr 131 184388-16/111
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Privat Foretag Foreningar Offentliga aktorer Om oss

Driva foretag Inkomstdeklaration Skatter och avdrag Moms Arbetsgivare Internaticnellt E-tjanster och blanketter

Webbseminarier Foretag » Driva foretag » Webbseminarier

Starta eget foretag @ Lyssna

Enskild naringsverksamhet Skatteverkets webbseminarier

(Enskild firma)

Aktiebolag Boka plats pa vara kostnadsfria webbseminarier och ldr dig mer om skatter,
avgifter och annat. Kalendern uppdateras regelbundet med nya

Bransch- och tematraffar webbseminarier.

Foreningar

Privatpersoner Foretag
Sa ansluter du dig till ett
webbseminarium
[ Vem (inga valda) ~ ]
Filmer och inspelade
webbseminarier =
[ Omrade (inga valda) ~ ]
Digitala informationstraffar Seminars in English @
Foretagsformer
Branscher Webbseminarier (126 tillfallen) Q
Starta och registrera
Datum = Innehall Omrade Lds mer
Andra och ombilda
2023-03-21 kl. 10.00 Enskild naringsverksamhet del 3 - avsluta Deklarera
~
Avsluta foretag din bokféring infor deklarationen
ombud for ett foretag 2023-03-21 kl. 14.00 Starting a business in Sweden part 2 — Driva,
managing income and expenses (in Arbetsgivare ~
salja tjanster English)
Inkop, upphandling och 2023-03-21 kl. 18.00 Moms - varuhandel med féretag utanfér Moms -
leverantorskontroll EU
Kassaregister 2023-03-22 kl. 10.00 Enskild naringsverksamhet del 4 - Deklarera -
deklarera ditt féretag
Bokféring och bokslut
2023-03-22 kl. 18.00 Aktiebolag del 3 — utdelning fran ditt Driva
~
Euron och skatterna famansforetag
Statligt stod 2023-03-23 kl. 10.00 Enskild naringsverksamhet del 3 — avsluta Deklarera
~ ’
din bokféring infér deklarationen
vad hander nar ett foretag barjar ga ‘ f
samre? 2023-03-23 kl. 14.00 New in Sweden- the population register Ny i \
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