ATL-kontoret

Krogartraff Ludvika 2023-10-03




Viljeinriktning

« Okad dialog och samarbete med:

« Kommunerna

* Andra myndigheter

» Naringsidkare
« Krogartraffar och Ansvarsfull alkoholservering i olika kommuner
« Gemensam logotyp
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Process

» Remiss till kommuner

« Information och synpunkter fran Svenskt naringsliv, Visita och krogare
» Forslaget ar godkant av gemensamma namnden

» Under hosten vantas beslut i kommunerna

» Planerat att borja galla 1 januari 2024
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Forandringar

« Utbildningen Ansvarsfull alkoholservering ska vara kostnadsfri
» Det ska lona sig att gora ratt

« Tillsynsavgiften ska baseras pa riskklass

- Riskklassen paverkas av efterlevnaden av regler
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Tillsynsavgifter idag

[ . ] [ Serveringstid ] [ Verksamhets ]
Servering

inriktning
— | L —
[ Omsattning ] =[ Riskklass }
[Tillsynsavgift] [ éﬂ:;lqeetr ]

ATL

| Alkohol | Tobak | Lakemedel




Tillsynsavgifter forslag

Serverin Serveringstid Verksamhets
: inriktning
[ Omsattning ] [ Riskklass ] Efterlevnad

N

. _ Antalet
[Tlllsynsan‘ft][ tillsyner ]
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Riskklassmodell

Riskfaktor Riskpoang
Servering

.~ Slutet sallskap
.~ Allménheten

Serveringstid

" 23:00-01:00 10
~ 01:00-

.
.

~ -250000 0
"~ 250001 - 1000 000 5
- 1 000 001 - 3 000 000 10
"~ 3000001 - 15
. Mat 0
~ Ngje 10
.~ God efterlevnad -10
"~ Normallage 0
. Uppfdljande tillsyn 5
.~ Sanktion 10
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Riskklassmodell

Riskpoang Antal tillsynsbesok Fast tillsynsavgift | Rorlig tillsynsavgift
(kronor) (kronor)

Minst 1 gang per ar 1 600 1 300
Minst 1 gang per ar 1 600 2 000
Minst 2 ganger per ar 1 600 5 500
Minst 3 ganger perar 1 600 10 900
Minst 4 ganger perar 1 600 17 500
Minst 5 ganger perar 1 600 26 300
Minst 6 ganger perar 1 600 36 000
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Exempel pa tillsynsavgift

Exempel 1 - matrestaurang

» Serveringstid till klockan 01:00
« Hog omsattning pa alkoholdrycker
» Inga uppmarksammade brister

Nuvarande tillsynsavgift 23 200 kronor

i Normallage 12 500 kronor \

Brister 19 100 kronor
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Exempel pa tillsynsavgift

Exempel 2 - pizzeria
» Serveringstid till klockan 01:00

- Lag omsattning av alkoholdrycker
» Inga uppmarksammade brister

Nuvarande tillsynsavgift 3 400 kronor

Normallage 7 100 kronor

Brister 12 500 kronor
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Exempel pa tillsynsavgift

Exempel 3 - nojesstalle

» Serveringstid till klockan 02:00
« Hog omsattning pa alkoholdrycker
« Uppmarksammade brister

Nuvarande tillsynsavgift 30 900 kronor

Normallage 27 900 kronor
Brister 37 600 kronor
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Riktlinjer for serveringstillstand

» Ett forslag presenterades for gemensamma namnden i september
» Diskussioner under hosten
* Planen ar ett beslut i december

ATL
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Skatteverket

" Krogartraff — Det ska
vara latt att gora ratt

Ludvika tisdag 3 oktober 2023




Startsida / Foretag / Mina Sidor / Foretagsinformation / Kassaregister

Du foretrader

Kassaregister
RESTAURANG AB
Har visas de kassaregister och kontrollenheter du anmalt. Du kan ocksa anmala nya B¢, 0000
kassaregister och kontrollenheter. Anmal kontrollenheten innan du anmaler kassaregister.
Byt >
Anmal ny kontrollenhet > Anmal nytt kassaregister > Se deklarationer som ska lamnas in
Innehav Relaterade e-tjanster
m Kontrollenhet © Kassaregister Visa aven avanmalda enheter
Kassaregister >
Id-nummer * Tillverkare/Beteckning * Tillverkningsnummer *
v W 2003AA27061 eTax ABCDE1234567890XY
~ 2003AA27062 Euroshop 121212121212
Tillverkningsnummer Modell/program » Andra uppgifter
121212121212 Euroshop 2010 » Avanmal
Kassaregistrets adress Kopplad till kontrollenhet | * Felanmal
Stora restaurangen 2003AA27061
Storvdgen 1

12345 STORSTADEN Anmalningsdatum
2021-01-16
Programvarans adress

Stora restaurangen
Storvdgen 1
12345 STORSTADEN

-
N
Skatteverket



Lite nytt om kassaregister...

« Numera maste du sjalv anmala nytt kassaregister till Skatteverket. Vi
godtar inte langre att leverantérer gor anmalan at dig.

« Fran 1 januari 2027 ar det krav pa s.k. standardexport av journalminne.
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Tank pa att!

 Alltid ta fram och erbjuda kunden ett kvitto
 Se till att klockan i kassaregistret gar ratt

TTTTTT

* Registrera vaxelkassa
 Anmal andringar i §)

— Bytt kassaregister
— Felanmalan -«

« Spara Z-dagrapporter for alla dagar med
forsaljning
« Spara kassaregistrets journal i sju ar
c
N
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Kostforman

* Fri kost ar normalt en skattepliktig forman och férmansvéardet beraknas
utifran schablon. Arbetsgivaravgifter ska betalas och i regel ska
skatteavdrag ske.

« Allt som kan atas och drickas. Med maltid raknas frukost, lunch eller
middag.

 Schablonvarden 2023:
— Helt fri kost 275 kr/dag

— Lunch eller middag 110 kr/dag
— Frukost 55 kr/dag

-
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Redovisning av dricks — kontokort

 Ar normalt personalens inkomst

« Om arbetsgivaren fordelar dricksen
— inkomst i fOretaget
— 10n med skatteavdrag och arbetsgivaravgifter

 Dricks vid betalning med kontokort
— skuld till personalen som ska bokforas
— underlag som visar hur skulden reglerats pa individniva
— reqistreras i kassaregister vid direkt uttag = forandring av vaxelkassan

Skatteverkets stallningstagande 2016-08-30, dnr 131 184388-16/111
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Information om personalliggare...

r

29 Skatteverket

Privat Foretag Foreningar

Arbetsgivarregistrering

Lon och ersattning
Arbetsgivaravgifter och skatteavdrag
Lamna arbetsgivardeklaration

stod vid korttidsarbete

~ Personalliggare

sa fungerar personalliggare
Personalliggare byggbranschen
Personalliggare fordonservice

Personalliggare kropps- och
skaénhetsvard

Personalliggare livsmedel och
tobaksgrossister

Personalliggare restaurang
Personalliggare tvatteri
Blandad verksamhet

Internationell anstallning

Egenanstallningsforetag

S Teckensprik e Other languages \ Kontakta oss Loggain

Q

Offentliga aktorer Om oss

Driva foretag Inkomstdeklaration Skatter och avdrag Moms (RlgelSeS=i%=1es] Internationellt E-tjanster och blanketter

Foretag » Arbetsgivare » Personalliggare

@ Lyssna

Personalliggare

Du som bedriver verksamhet inom bygghbranschen, fordonsservice,
kropps- och skénhetsvard, livsmedels- eller tobaksgrossist,
restaurangbranschen, eller tvatteribranschen ska féra
personalliggare.

Hur fungerar personalliggare?

En personalliggare ar en forteckning dver vilka som ar verksamma pé byggarbetsplatsen eller i
verksamhetslokalen. Den ska uppdateras dagligen och vara lattillgéanglig om Skatteverket gor ett
besok.

ungerar persconalliggare

» Svar pa vanliga fragor om personalliggare

» Fragor och svar om personalliggare i byg

» Bestall manuell personalliggar

Branschspecifikt

» Livsmedel och tobaksgros

» Restaurang

» T eri

Hantera byggarbetsplatser

9N
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Personalliggare i byggverksamhet kan galla dig...

« Byggherre ar den som for egen rakning utfor eller later utféra projekterings-,
byggnads-, rivnings- eller markarbeten.

Undantag:

— privatpersoner som bestaller eller bygger for eget bruk

— byggen dar kostnaderna for arbete och material inte dverstiger fyra prisbasbelopp
exklusive moms

(2023: 210 000 kronor resp. 2024: 229 200 kr)

Ansvaret som byggherre kan dverlatas till en generalentreprendr. Skriftligt
avtal kravs.

« Personalliggaren ska vara elektronisk.

&5\
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Privat Féretag Foreningar

$ Teckensprak e Other languages k Kontakta oss Logga in

Q

Offentliga aktorer Om oss

Driva foretag Inkomstdeklaration Skatter och avdrag Moms Arbetsgivare Internationellt E-tjanster och blanketter

Starta eget foretag

Enskild naringsverksamhet
(Enskild firma)

Alktiebolag
Foreningar

Sa ansluter du dig till ett
webbseminarium

Filmer och inspelade
webbseminarier

Digitala informationstraffar
Foretagsformer

Branscher

Starta och registrera

Andra och ombilda

Avsluta foretag

Ombud for ett foretag

Salja tjanster

Inkdp, upphandling och
leverantorskontroll

Kassaregister
Bokforing och bokslut
Eurcn och skatterna
Statligt stad

Vad hander nar ett foretag borjar ga
samre?

Faretag » Driva foretag » Webbseminarier

@) Lyssna

Skatteverkets webbseminarier

Boka plats pa vara kostnadsfria webbseminarier och 1ar dig mer om skatter,
avgifter och annat. Kalendern uppdateras regelbundet med nya
webbseminarier.

Privatpersoner Foretag
Vem (inga valda) ~ ]
[ Omrade (inga valda) ~ ]
O Alla sprak / All ® seminarier pa (O seminarsin
languages svenska English

Webbseminarier (87 tillfallen) Q
Datum = Innehall Omrade Las mer
2023-09-27 kl. 18.00 Enskild néringsverksamhet del 2 - betala Driva

~

ratt skatt

2023-09-28 kl. 10.00 Moms - vad moms ar och hur du Starta, Moms -
redovisar den till Skatteverket

2023-10-02 kl. 14.00 Bil i foretaget - aktiebolag Driva, Moms ~

2023-10-02 kl. 17.00 Idrottsféreningen lamnar Deklarera. -
inkomstdeklaration Idrottsforeni...

2023-10-02 kl. 18.00 Bil i féretaget - enskild Driva. Moms -
naringsverksamhet

2023-10-05 kl. 14.00 Moms - internationell tjanstehandel Moms o
mellan féretag

2023-10-05 kl. 17.00 Bostadsrattsforeningen lamnar Moms,
inkemstdeklaration Deklarera. ~

Bostadsrattsf...
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Ny riskklassningsmodell for
livsmedelsanlaggningar
fran den 1 januari 2024

Niklas Low, Lovisa Axelsson, Hannah Stigbahr
Livsmedelsinspektorer



For att berikna mingden livsmedelskontroll anvinds nagot som kallas
riskklassningsmodellen

e Tivsmedelsverket tar fram modellen

* Nuvarande modell:
* Placering 1 riskklass
* Ger en arlig kontrolltid
*  Atlig avgift = kontrolltid X kommunens timtaxa

* Ny modell frin och med den 1 januart 2024
* Placering 1 riskklass
* Ger en kontrollfrekvens
* Kontrollfrekvens anges som det antal kontrolltillfallen som kommer
att genomforas vid en verksamhet under fem ar
* Ingen drlig avgift — debitering sker efter genomford kontroll

=22 LUDVIKA
a9 KOMMUN




Hur ser den nya modellen ut?

* Utgar fran andra uppgifter an tidigare

1. Huvudsaklig inriktning pa verksamheten
* handlar om hur livsmedlen som verksamheten hanterar sprids, och vilken typ
av livsmedel det handlar om.
For restaurang ar det inriktningen livsmedel 1 sista led.

2. Aktiviteter som bedrivs 1 verksamheten
* Inkop av livsmedel, kylforvaring, bakning, tillagning, varmhallning, nedkylning
m.m.

3. Om verksamheten hanterar livsmedel som omfattas av specialregler
* Galler ej verksamhet 1 sista led

4. Verksamhetens omfattning
e  Antal arsarbetskrafter

~ LUDVIKA
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Exempel — Restaurang

I restaurangen sker tillagning av alla typer av livsmedel. Menyn varierar efter sasong.
Pa sommaren siljer restaurangen mycket smorgasar och sallader f6r take away. Det
tinns fisk-, fagel- och kottritter pa menyn och dven vegetariska alternativ. Varje ar
deltar restaurangen 1 kommunens sarskilda sommarfestival, dit de flyttar sin
verksamhet den aktuella helgen.

I restaurangen jobbar hela familjen och tva anstallda.

~ LUDVIKA
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Omfattning

Omfattningen anges 1 mattet arsarbetskrafter.

De tvi anstillda personerna riknas som tva arsarbetskrafter. De tva forildrarna 1 familjen
jobbar heltid hela aret och riknas som tva drsarbetskrafter. De tva ungdomarna 1 familjen
jobbar mest pa lov och helger, de uppskattas tillsammans utgora en arsarbetskraft.

Sammantaget ger detta fem arsarbetskrafter vilket 1 berakningstabellen for inriktning Sista led
ligger 1 spannet >1-5 arsarbetskrafter. Verksamhetens omfattning blir darfor Liten.

Omfattningsklass Antal arsarbetskrafter
Mikro >0-1 aa

Liten >1-5 aa

Mellan =5-15 aa

Stor =15 aa

~ LUDVIKA
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Aktiviteter

Verksamheten har huvudaktiviteten:

*  Servering av livsmedel (1 p)

Restaurangen serverar livsmedel till sina gaster pa plats i lokalen.

Utover detta utfors aven foljande aktiviteter 1 verksamheten:

Inkop av livsmedel (2 p)
Restaurangen bestiller sina rivaror frin en grossist.

Inkop av froer avsedda for groddning (1 p)
Froer groddas for att serveras pa salladsbuffén.

Tillhandahallande av muntlig livsmedelsinformation (4 p)
Restaurangen har en skylt uppsatt dir det anges att man kan fraga
personalen for att fa reda pa innehall av till exempel allergener eller
andra ingredienset.

Utformning av 6vrig livsmedelsinformation (2 p)
Restaurangen har en egenproducerad och skriftlic meny.

Kylf6rvaring av livsmedel (1 p)
Restaurangen férvarar livsmedel i kylskap.

Frysforvaring av livsmedel (1 p)
Restaurangen férvarar livsmedel i frysskap.

Groddning (3 p)

Froer groddas fOr att senare serveras pa salladsbuffén.

Bakning (1 p)

Restaurangen bakar sitt eget bréd.

Hantering av oférpackad firsk fisk (4 p)
Fiskritter finns pa menyn och of6rpackad fisk hanteras i
restaurangen.

Hantering av of6rpackat farskt kétt inklusive fagel (4 p)
Kottritter, inklusive ritter med figelkott, finns pd menyn och
oforpackat kétt hanteras i restaurangen.

Tillagning av matritter/livsmedel utan virmebehandling (2

p)

Restaurangen serverar sallader och smorgasar.

Tillagning av matritter/livsmedel med hjilp av
virmebehandling (2 p)
Restaurangen tillagar varm mat.

Varmhallning av livsmedel (2 p)
Restaurangen har lunchbuffé med varmhallning.

Nedkylning av livsmedel (3 p)

Vissa matritter forbereds i forvig och i samband med det kyls
livsmedel ned for att sen virmas upp igen (i samband med
servering).

Mobil delverksamhet (3 p)
Servering sker utanfor lokalen under sommarkarnevalen.

Totalt antal

poang:
35
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Resultat

Sista led 0-10p 11-20p 21-35p 36-50p  >50p
Omfattning, antal

arsarbetskrafter

Mikro (=0-1 aa) SL1 512 SL3 SL4 SL5
Liten (=1-5 aa) SL2 5L3 SL4 SL5 SL6
Mellan (=5-15 aa) SL3 5L4 SL5 5L6 SLT
Stor (=15 aa) SL4 5L5 SL6 SLY SL8

LUDVIKA
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Kontrollfrekvens for sista led

Sista led Kontroller per5 ar Kontroller per ar
Riskklass

SL1 1 0,2

SL2 2 0,4

SL3 4 0,8

SL4 5 1

SL5 10 2

SL6 15 3

SLT 20 4

SL8 25 5

LUDVIKA
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Kontrollmangden kan minskas

Om du ar certifierad genom si kallad tredjepartscertifiering kommer du att kunna fa en
minskning (reduktion) av den offentliga kontrollen.
(Inte manga restauranger som ar tredjepartscertifierade)

Enligt dagens modell kan en verksamhet A-klassas. Denna méjlighet har dock anvants
valdigt olika mellan olika kommuner.

I den nya modellen finns en skyldighet f6r myndigheterna att sainka kontrollfrekvensen. Det
kallas t6r reduktion genom god efterlevnad.

Tittar pa kontroller som gjorts de senaste 12 manaderna. Om det inte gjorts tva planerade
kontroller under tidsperioden sa forlangs perioden sa att 2 planerade kontroller ingar. Har
det konstaterats nagra avvikelser under perioden?

Om nej: Verksamhetens kontrollfrekvens ska reduceras.

Om ja: Rorde det sig enbart om ringa avvikelser? I sa fall ska kontrollfrekvens reduceras.

~ LUDVIKA
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Reduktion av kontrollfrekvens

Sista led

Riskklass

SL1

SL2

SL3

SL4

SL5

SL6

SL7

SL&

Kontroller per 5 ar

10

15

20

25

Kontroller per ar

0,2
0,4

0,8

LUDVIKA
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Varfor gor Livsmedelsverket den hir férindringen?

Livsmedelsverket har fatt 1 uppdrag av regeringen att se 6ver den modell som 1 dag beridknar hur
mycket kontroll ett livsmedelstoretag ska fa.

Den modell som anvinds 1 dag har bland annat inte anvints pa likvardigt sitt 6ver hela landet.
Sammanfattningsvis ska kontrollen genom den nya riskklassningen bli mer likriktad, riskbaserad,
traffsiker och verkningsfull.

Uppgifter om din verksamhet behover limnas in till din kontrollmyndighet under 2023
Din kontrollmyndighet (miljckontor) kommer att meddela hur och nir du ska lamna in
uppgifter f6r omklassning;

Antingen kommer information att himtas in vid kontroll eller limnas in via e-tjanst.

Fran den 1 januari 2024 betalar du far kontrollen i efterhand

Du som foretagare betalar i efterhand for den faktiska tid som kontrollen av just din verksamhet
har tagit (forberedelse av kontrollen, kontrollbesoket och efterarbetet). Kontrollen kan ta olika
lang tid, bland annat beroende pa om inspektoren hittar nagon avvikelse.

~ LUDVIKA
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TACK FOR OSS!
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Matutbud
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Vad kraver lagen?

8 kap. 15 § alkohollagen

Stadigvarande tillstand for servering till allmanheten far medges endast om
serveringsstallet har ett eget kok i anslutning till serveringslokalen samt
tillhandahaller lagad eller pa annat satt tillredd mat. Gasterna ska kunna
erbjudas ett varierat utbud av matratter. Efter klockan 23.00 far matutbudet
begransas till ett fatal enklare ratter.

Prop. 2009/10:125 s. 169

Att maten ska vara lagad eller tillredd innebar att ravaror pa nagot satt ska
ha foradlats. Vidare ska det kunna erbjudas ett varierat utbud av matratter.
Det innebar att det ska finnas ett flertal saval forratter, som huvudratter och
efterratter att valja bland.

ATL
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Vad ar syftet med kravet pa mat och kok?

Syftet med krav pa mat och kok for serveringstillstand ar att minska
alkoholens skadeverkningar genom att mat serveras tillsammans med
alkoholen. Det tar langre tid for alkoholen att komma ut i blodet om mat
konsumeras i samband med att alkohol intas.

ATL
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Matutbud enligt alkohollagen

* Vad ar en matratt enligt alkohollagen?

« Vad innebar ett flertal och varierat utbud av ratter?

» Var ska maten tillagas/tillredas?

* Vad innebar det att mat ska erbjudas under hela serveringstiden?

» Vad ligger till grund for ATL-kontorets bedomningar om matutbudet?

ATL
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Vad ar en matratt enligt alkohollagen?

« Maten ska vara lagad eller pa annat satt tillredd

 Ska vara gjord fran ravara

« Snabbmatskaraktar inte tillrackligt

- Enbart enklare mat sa som smorgasar eller sallader ar inte tillrackligt

ATL
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Vad innebar ett flertal och varierat utbud
av ratter?

» Tolkning att ett flertal bor vara minst 3 stycken
« Tre forratter, tre huvudratter och tre efterratter eller motsvarande

» For att det ska raknas som varierat kan ratterna inte vara snarlika,
exempelvis pizza med olika toppings

ATL
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Var kan maten tillagas/tillredas?

« Serveringsstallet ska ha ett tillrackligt utrustat kok for att kunna tillaga
maten pa menyn

« Enbart lagenhetsspis anses inte tillrackligt
» Maten ska tillagas eller tillredas i det egna koket

ATL
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Vad innebar det att mat ska erbjudas
under hela serveringstiden?

« Utbudet med forratter, huvudratter och efterratter (eller motsvarande)
ska kunna erbjudas under hela serveringstiden

 Efter klockan 23 far ett enklare utbud erbjudas

- Det ar aldrig tillatet att servera alkohol om man inte samtidigt erbjuder
mat

 Gallande hotell finns inte krav pa att ha kock pa plats hela tiden, men
maste kunna erbjuda ett tillrackligt matutbud

ATL
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Vad ligger till grund for ATL-kontorets
bedomningar om matutbudet?

« En helhetsbedomning utifran serveringsstallets forutsattningar (koncept)
« Grundar sig pa:

» Alkohollagen

» Forarbetet prop. 2009/10:125

« Tillsynsvagledning fran Folkhalsomyndigheten

 Praxis fran forvaltningsdomstolarna

* Gemensamma namndens riktlinjer

ATL
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yggande arbete

Narkotikaforeb

pa krogen




Varfor ska vi arbeta forebyggande pa krogen?

» Narkotikabrottsligheten har 0kat i omfattning.
 Narkotika = motor till gangvaldet, sprangningar m.m.

« Starkt samband mellan berusning och valdsbrott (misshandel, hot,
personran och sexualbrott).

 Skapar en battre arbetsmiljo for personalen — narkotikapaverkade gaster
kan latt bli aggressiva och svara att resonera med.

- Overservering = risk for brott, ordningsstérningar och olyckor, dven
utanfor krogen och | dess geografiska narhet.

-
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Drogtrender kopplat till krogmiljoer

* Etablering av 3-CMC ("Kristall”) och mer Ecstacy (MDMA) och Kokain,
framforallt kopplat till nattklubbsmilj6er.

* En hel del Lyricakopior, Tramadol, Alprazolam (Xanor).
 Lustgasanvandning relativt vanligt bland unga.

« Underrattelser om bruk av Ketamin i Dalarna. Oklar omfattning. Beskrivs
som "en exklusiv partydrog for de erfarna’.

-
& Polisen
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Lustgas — inte olagligt men olampligt

« Berusningsmedel = risk for olyckor/brott.

* Ansvar hos krogaren att sakerstalla god ordning och avvisa/neka
markbart berusade gaster.

« Upp till krogaren att avgora vilka gaster som ar dnskvarda och vilka
regler som ska galla — diskrimineringsgrunderna ska dock alltid beaktas.
Anslag pa dorren om bl.a. lustgas och ballonger?

Reflektion:
Okej att sniffa lim eller drivgaser pa krogen?

)
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Beteenden att vara uppméarksam pa

« Ovanligt manga toalettbesok, personer haller utkik, dubbelbesok.

« Paverkade personer som inte dricker alkohol eller berusade personer
som snabbt blir "nyktra”.

« Spring till och fran serveringsstallet, bilar/gang i anslutning till krogen.

* Puder under nasan, rinnande nasa, “fipplar” mycket med fingarna runt
nasan.

* Innertak som flyttas, pulverrester pa toasitsar eller handfat.

-
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Exempel pa forebyggande atgarder

* Intern drogpolicy och handlingsplan (se till att den efterlevs).

 Oka upptacktsrisken - reducera dolda/skymda platser, forbattra
belysningen i vissa fall.

» Toaletter - 6ppna dorrar nedtill — ta bort plana ytor — regelbundna
kontroller - innertak som flyttas?

e Instruera ordningsvakterna och personal att overvaka "hot spots”.

« Drinkpinnar som upptacker droger (s.k. valdtaktsdroger). Risk for falsk
trygghet om de inte detekterar alla preparat?

-
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« Skapa goda rutiner for att undvika trangsel vid entré, garderob och
toaletter.

* Ha garna speglar bakom baren, vilket ger uppsikt nar du har ryggen
vand mot bardisken.

« Ta garna kontakt med er kommunpolis eller alkoholhandlaggare for
diskussion kring férebyggande atgarder.

% Polisen
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Atgarder vid misstanke om narkotikabrott

* Vid misstanke om narkotikabruk eller narkotikahandel — meddela
ordningsvakt/kontakta polis.

* Polis (eller ordningsvakt) kontrollerar, anmaler brott och vidtar eventuella
tvangsmedel.

« Om polisen saknar resurs att skicka ska den som ar paverkad av
narkotika avvisas fran krogen och nekas intrade och servering!

* En drogpolicy ar har till god hjalp hur krogen ska agera.
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¢ Polisen
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| bada fallen:

« Vad har hant? Beratta vad du vet, beskriv personen, ange
adress.

« Polisen tar emot informationen och agerar sedan pa lampligt
satt. Kommer de till platsen ar man varsam for att undvika
att den misstankte ska marka vem som tipsat
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Samarbete ger resultat!

Polisen
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Thomas Nordstrom
Kommunpolis Avesta/Hedemora

Polisregion Bergslagen
Polisomrade Dalarna
Lokalpolisomrade Falun

Telefon: 010-567 18 85
E-post: thomas-k.nordstrom@polisen.se
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